RESTAURANT

RANAJKOVE MENU

Nieco dobré na kaidy DEN
»poctivé raiajky starych mam*

Domaci kolac podl'a dennej ponuky (bdabovka, mreZovnik, Stedrdk, bublanina,...)
poddvany s meltou a cigériou, kakaom alebo ¢ajom 250¢€

Zastavme sa na chvilv a ponorme spolv do nostalgickych spomienok na detstvo a casy minvlé
pri voni ,inef” kdvy.

V minvlosti v nasich kondindch bolo zvykom pit’ na raiiajky a v piatok, pdstnv meltu a cigorku,
kdvy vyrobeny z praZenych obilnin a koreiia cakanky. Tento ndpoj bol typickym rannym
ndpojom, ktory sa dol pit’ ako (ierna horkd kdva, osladit’ cukrom alebo medom alebo dochutit’
miieckom, kedy vznikla tradicnd biela kdva. Okrem refro ziZitkv prospejeme aj svojmy
zdraviy, nakolko kdvovinovd zmes cokanky, jacmeiia a Zita pomdha trdveniv, oblickdm,
upokojuje a vraj aj pomdha pri chudnuti pretfoZe predistuje a zdroveri zasycufe. MoZe sa pit
celodenne, tepld af studend.

SLADKE RANAJKY
K menu poddvame kavu/taj a 0,1 | pomarancového freshu.

150 g ,,Pancakes” poddvand s tokolddovym creme freshom a javorovym sirupom 420€
200 g Krupicna kaSa s cokoladovymi hoblinami a ¢erstvym ovocim 4,20 €
150 g Ovsené vlocky s hrozienkami, terstvym ovocim a bielym jogurtom / mliekom 320 €

150 g Pohdnkova kasa s lieskovymi orechmi, Giernym sezamom, cerstvym ovocim a medom 4,20 €

Pohdnka - trojhranny antioxidant vhodny pre celiatikov. Pévodne potravina chudobnych, dnes jedna z najzdravsich vzndvanych
superpotravin. Je vel'mi citlivd na chemikdlie, a preto sa méZe pestovat’len na nekontaminovanych pdach. Chrani pred volnymi radikdlmi,
prefoZe obsahuje antioxidanty a tieZ vzdeny vitamin P. Pomdha pri krvdcani, posiliiuje Zily a cievy, imunity, no aj potenciv. Pochddza zo
strednej a juhovychodnej Azie. Do Furdpy ju doviezli Mongoli, ktoriju tv aj znacne rozsirili; Vsetkého vela Skodi Ludia s vysokym krvaym

tlakom by ju nemali konzvmovat' denne.




SLANE RANAJKY
podavané s malym Salétom, doméacim chlebom a Zeml'ou
K menu poddvame kavu/taj a 0,1 | pomarancového freshu.

150 g PoSirované vaijcia a 16 Benedikt — prezidentské rafiajky. Viac Vdm povie nd3 persondl ** 420 €
[chrumkavy chlieb s maslom, opecend slanina, poSirované vajce, holandska omatka/

150 g Opecend Sunka
/slanina s vajickami - platky Sunky, alebo slaniny petenej na panvicke s dvoma vajickami Cerstvo mletym

korenim/ 4,20 €

120 g Viedenské pdrky poddvané s horicou a chrenom 4,20 €
/mix mini parkov poddvanych so strGhanym chrenom a horticou/

120 g Vyber domacich natierok podl'a aktudlnej a sezénnej ponuky 390 €
/dva druhy u nds robenych ndtierok podl'a ponuky/

150 g Vajetnd omeleta s cibul'ou a syrom / alebo mieSané vajicka 4,20 €
/klasika z troch vajec na nastartovanie Gspe3ného diia s prilohou podl'a vyberu/

150 g Chrumkavd bageta / Sunka — syr; omeleta - ddeny syr; saldma - kysld vhorkal 390 €

[Cerstvo pecend bageta s paZitkovou majonézou zeleninou /
150 g Tramenzinni /vajitko - paradajka - rukola; ddeny losos - citrén — kdpor; proscuitto - mozzarella
[zdklad tvoria pldtky bieleho toastového chleba s natierkovym maslom/ ]| 390 €

Vsetky ceny so uvedené v € vratane 20% DPH. Gramai jedal je uvedend v surovom stave.

EXTRA PRILOHY
k raiiajkovému menu:

100 g domaci chlieb 0,80¢€
50 g hortica, kecup, maslo 0,60 €
60 g Zemla 0,60 €
50 g maslovy croissant 0,80 €
50 g domdci dZem / podl'a ponuky / 0,80¢€
50 g Sunka/slanina, Sampiiiony, paradajka, vajce 0,80¢€

Zoznam alergénnych zloZiek:

1. Obilniny obsahuijice lepok / 1. pSenica, raZ, jumeii, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody. 2. Kdrovce a vyrobky z nich. 3.
Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. AraSidy a vyrobky z nich. 6. Séjové zrnd a vyrobky z nich. 7. Mlieko a vyrobky z
neho. 8. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, vla3ské orechy, keSu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy
a vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10. Hortica a vyrobky z nej. 11. Sezamové semend a vyrobky z nich. 12. Oxid siritity a
siricitany v koncentracidch vysSich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I. 13. VI¢i bab a vyrobky z neho. 14. MikkySe a vyrobky z nich.
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NAPOJOVY LiSTOK

0,251

0,251
0,331
0,331
0,331
0,331
0,011
0,251
0,451

STUDENE NEALKOHOLICKE NAPOJE

CAPPY dZis

/pomarant, jablko, multivitamin/

P1JO BIO l'adovy €aj /broskyiia, limetka/
Minerdlna voda Budi¥ /sytend, jemne sytend/
Coca Cola, Coca Cola light

Tonic Kinley

Vinea biela

Pomarant dZis 100%

Red Bull /fla3ka/

Limondda

[citrondda, zdzvorovo -citrdnovd, zdzvorovo-pomarantovd, mitovo-limetkova/

TEPLE NEALKOHOLICKE NAPOJE
Ristretto
Espresso
Espresso doppio
Cappuccino
Espresso Macchiato /mlieko 0,11, mlie¢na pena/
Latte Macchiato /mlieko 0,2 |, mliecna pena/
Frappe /kdva, trstinovy cukor, mlieko, l'ad/
Viedenskd kava, $'ahatka
Lalievand kava
Affogato /vanilkovd zmrzlina/
Hordca tokoldda
V3etky druhy kavy Vam pripravime aj v bezkofeinovej verzii.
Caj ,VINTAGE* baleny 2,5g /podla vyheru/, taj z terstvej miity aleho zdzvoru

Cennik platny od 08.01.2018.

1,60 €

240 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
2,00 €
2,50 €
2,00 €

1,70 €
1,70 €
340€
2,10€
1,90 €
2,10€
2,50 €
2,10¢€
1,70 €
2,60 €
2,10 €

1,90 €
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Administrativno-technologické centrum Facility System Hub®

Moderna administrativna budova

pontka k dispozicii celkovo:
= 470 m’ nad$tandardnych kanceldrskych priestorov
= 250 m’ vjrobno-skladovych priestorov

= 52 vyhradenych parkovacich miest
= 120 parkovacich miest s vol'nym stdtim
= 125 m’zasadacich priestorov

= zdielané pracoviska - coworking
= cateringové sluzby z vlastnej reStaurdcie

Zasadacie priestory a konferentnd sala na prendjom
Reprezentativne zasadacie priestory idedlne pre kaZdy typ
obchodného stretnutia s kapacitou od 4 do 120 osdb.

= porady

= pracovné pohovory

= Skolenia

= workshopy

= konferencie

Variabilné moZnosti sedenia, modernd prezentatnd technika, ozvutenie, sluzby asistentky, parkovanie, cateringové sluzby a
vybornd dostupnost'.

Doplnkové sluzby Facility CoWorking:
pre pravnické osoby i Sirokd verejnost’ Profesiondlne pracovné miesta s vyhodami klasickej
= tlatové a kopirovacie sluzby do formdtu A3 kanceldrie a zazemim Zivej podnikatel'skej komunity.

= plotrovanie

= |aminovanie a viazanie dokumentov

= skenovanie dokumentov

= kratkodoby i dlhodoby prendjom parkovacich miest

V3etky uvedené sluzby si dostupné aj na recepcii budovy.

V pripade zédujmu o prehliadku priestorov Facility System Hub® nevéahaijte oslovit’ nas mily persondl.
Alebo si stretnutie dohodnite priamo na telefénnom cisle: 032 / 7 444 999.
WWW.FSH.SK

*Faciﬁ'@ \Sjyyfem Hub'

other but fqgcz‘ﬁcr
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